Ingridienser

2 paket Saluhall R6dvins Prosciutto
1 burk med farsk kapris

1 pase ruccola

1 dI Grana Padano

Svartpeppar
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RODVINS
PROSCIUTTO

Tunna skivor av lufttorkad
gardsprosciutto marinerad med
rédvin av Morellinodruvan.

Grana Padano D.O.P.
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Sallad med rodvinsmarinerad
Prosciutto

Somrig sallad med ruccola, rddvinsprosciutto och farsk kapris.
Rodvinsprosciutton ar lufttorkad i 12 manader och déarefter
rodvinsmarinerad med vin fran Barolodruvan i 14 dagar!

GoOr sa har:

Oppna forpackningarna med Saluhall Rédvins Prosciutto, It vila i
rumstemperatur i ca 10 minuter. P& detta satt ar det lattare att lagga
upp och alla smaker far komma fram.

Skalj av ruccolan, slunga sa att allt vatten forsvinner.

Lagg ruccolan pa ett fat, toppa med Saluhall Rédvins Prosciutto,
lagg pa kapris och riv Grana Padano 6ver. Avsluta med lite
svartpeppar.

For fler recept kika in pa
www.paulochthom.se
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