
 

  

Ingridienser

1 st charkbricka Barcelona
1 st mixbricka Lissabon
1 st ostbricka
1 st fuet tryffel
Extra: oliver, grissini och lite bröd

Saluhall Barcelona

Saluhall Lissabon – tapasbricka

Chark- och tapasbricka 

Plockmat, tapas, charkbricka - så enkelt och ljuvligt gott. Plocka ihop
dina chark- och ostfavoriter och lägg upp på ett fat - eller ännu enklare
testa våra tapasbrickor. Bara att öppna, lägga upp och njuta.

Gör så här:

 Öppna chark-, mix- och ostbrickorna, låt dem vila i
rumstemperatur i cirka 10 minuter innan du lägger upp.

 Skär fuetsalamin på diagonalen i tunna skivor.

 Lägg upp allt på en skärbräda eller fat - redo att njutas!

https://emaxmedia.one/produkter/saluhall-barcelona/
https://emaxmedia.one/produkter/saluhall-lissabon-tapasbricka/


Saluhall ostbricka

https://emaxmedia.one/produkter/saluhall-ostbricka/
https://emaxmedia.one/produkter/saluhall-ostbricka/


https://emaxmedia.one/produkter/fuet-tryffel-laktosfri/
https://emaxmedia.one/produkter/fuet-tryffel-laktosfri/


Fuet
Tryffel, laktosfri
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