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Chark- och tapasbricka
Plockmat, tapas, charkbricka - s& enkelt och ljuvligt gott. Plocka ihop

dina chark- och ostfavoriter och lagg upp pa ett fat - eller &nnu enklare
testa vara tapasbrickor. Bara att 6ppna, lagga upp och njuta.

GoOr sa har:

Oppna chark-, mix- och ostbrickorna, lat dem vila i
rumstemperatur i cirka 10 minuter innan du lagger upp.

Ingridienser . e _ .
Skér fuetsalamin pa diagonalen i tunna skivor.

1 st charkbricka Barcelona

1 st mixbricka Lissabon Lagg upp allt pa en skarbrada eller fat - redo att njutas!
1 st ostbricka

1 st fuet tryffel

Extra: oliver, grissini och lite brod

‘\

Saluhall Lissabon — tapasbricka


https://emaxmedia.one/produkter/saluhall-barcelona/
https://emaxmedia.one/produkter/saluhall-lissabon-tapasbricka/

Saluhall ostbricka


https://emaxmedia.one/produkter/saluhall-ostbricka/
https://emaxmedia.one/produkter/saluhall-ostbricka/

Akta lufttorkad spansk fuet
gjord pa spansk kéttravara
av hégsta kvalitet.

Ingredienser: Griskott* 94% alt, majsdextrin
tryffel 1,3% (tuber indicum silvestre), svart- och vitpeppar,
torkad glukossirap, kryddor, konserveringsmedel: £252, E25¢
dextros, rodbetskoncentrat,
maturtarm fran gris. Till 100 0g griskitt anvants:
*Ursprung: Spanien. Denna produkt 3r LAKTOSFRI

Néringsvarde per 100g: Energi: 1800k J/437 kcal,
Fett: 359, Varavmattat fett: 13 d
Varavsockerarter: 1,2g, P 3
Forvaras: Forvarasvid hdgst +21°C/ dppnad i max
Bast fore: Seforpackning, galler odppnad fomackning

Producerati Spanien for P
Konsumentkontakt: 08-5¢

paulochthom.



https://emaxmedia.one/produkter/fuet-tryffel-laktosfri/
https://emaxmedia.one/produkter/fuet-tryffel-laktosfri/

Fuet
Tryffel, laktosfri

For fler recept kika in pa
www.paulochthom.se
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