Ingridienser

4 st stora potatisar

3 st agg

1 msk Vegonade Garlic & Cheese
1 dl vitt vin

2 dI mjol (for krispigare yta blanda i
lite pankomjdl)

2 dI gréonsaksbuljong

Riven Tapasost la reserva

Salt, peppar och olivolja

Farsk persilja

SMAKSATT DINA GRONSAKER
KRYDDA - SMAKSATTARE - SAS

VALBALANSERAD SMAK AV VITLOK
OCH LAGRAD ITALIENSK HARDOST

100,

Vegonade Garlic & Cheese

Patatas a la importancia

Patatas a la importancia har sina rotter i provinsen Palencia i norra
Spanien. Varianterna &r manga - har ar vart satt. Perfekt att avnjutas
direkt fran stekpannan!

GoOr sa har:

Skala potatisen och skéar den i lite tjockare skivor. Blanda
potatisen med Vegonade Garlic & Cheese, vrid ner lite svartpeppar.

Vispa upp aggen.
Hall upp mjolet (ev.pankomjdl) i en djup tallrik.

Doppa potatisen i det uppvispade agget och vand potatisen i
mjolet.

Hetta upp en stekpanna fyll p& rikligt med olja. Stek potatisen pa
bada sidor tills att potatisen ar mjuk inuti.

Lyft av potatisen och hall ut oljan. Lagg tillbaka potatisen i
stekpannan.

Hall p& buljongen Gver potatisen och lat puttra tills dess att
buljongen reducerats.

Finhacka persilja och riv osten - stro 6ver potatisen i stekpannan
och servera.

Tips! For lite mer sting och hetta, finhacka en farsk vitloksklyfta
och tillsatt paprikapulver, mosa ihop i en mortel och tillsétt tillsammans
med buljongen.
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Tapasost la Reserva
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