Ingridienser

1 férp kokta kikartor (cirka 4009)

2 tsk paprikapulver

1 tsk chilipulver

4 msk olja fran Pepperballs. Valj
vilken Pepperballs du énskar - finns 3
olika att valja mellan.

2 vitloksklyftor

6-8 st Pepperballs

Limesaft och lite riven zezt

Salt och peppar efter tycke och smak

—

Pepperballs, farskostfylida

Kikartsrora med Pepperballs och
paprika

Kikartsrora likt hummus smaksatt med Pepperballs, paprika och chili
med en touch av lime. Passar utmarkt som dip till gronsaker eller som
tillbehor pa tacokvallen.

GoOr sa har:

Skolj av kikartorna under kallt vatten i ett durkslag och lat dem
rinna av.

Skala och finhacka vitléken.

Mixa kikartor med Pepperballs, chili, paprikak vitlok, limezezt.
Smaka av med peppar och salt.

Blanda i lite olja fran pepperballsen till 6nskad konsistens.

Servera med pitabréd.


https://emaxmedia.one/produkter/pepperballs-farskostfyllda/

PEPPER-
BALLS

FARSKOSTFYLLDA 250g

{

Pepperballs Chili-Orange
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