Ingridienser

1 pkt Saluhall Black Angus
1 néve Ruccola
1/2 dl riven Parmigiano Reggiano

Saluhalt

BLACK
ANGUS

Parmigiano Reggiano 16+ man.

— AN VARG &¥ TARAE —

Black Angus Antipasti

Enkel njutning i tunna skivor - servera med riven Parmigiano Reggiano
och lite ruccola.

Gor sa har:

Oppna férpackningen med Saluhall Black Angus, Iat vila i
rumstemperatur i cirka 10 minuter sa att kéttets aromer far komma
fram.

Riv Parmigiano Reggiano.

Skoélj av ruccolan.

Lagg upp kottet pa en badd av ruccola och stré riven Parmigiano
Reggiano over. Serveral

For fler recept kika in pa
www.paulochthom.se
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