— AN VARG &¥ TARAE —

Cacio e pepe med citron

Harligt kramig pasta med peppar och hardost. Vi vill tipsa om denna
variant med citron, russin och oliver — magiskt gott!

GoOr sa har:

Koka pastan enligt anvisning p& forpackningen.

Smaélt smoret i stekpannan och tillsatt svartpepparn.

Ingridienser

Hall forsiktigt ned lite utav pastavattnet i stekpanan.
400 g spagetti (valfri pasta)

50 g smor . _ Hall av pastan och spara lite patavatten (om du behéver spada)

3 dl finriven Parmigiano Reggiano Lagg pastan i stekpannan och I1at koka ihop ndgon minut.

1 dI russin

1I_burk grona och krispiga Nocellara Tillsatt den rivna osten, ta av stekpannan fran plattan och ror ihop
oliver till en krdmig pasta. Spad med lite pastavatten vid behov.

1 farsk citron
Nymalen svartpeppar och havssalt

Tillsatt russin, oliver och pressa lite citronsaft dver pastan. Avsluta
med salt.

Grona Oliver — Sicilianska Nocellara
oliver med karna


https://emaxmedia.one/produkter/grona-oliver-sicilianska-nocellara-oliver-med-karna/

Parmigiano Reggiano 16+ man.
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