Ingridienser

1 st burk Nocellara oliver

1 st burk Pepperballs

2 askar Saluhall Diavola

2 askar Saluhall Prosciutto tryffel

2 askar Saluhall Prosciutto rodvid
2 askar Saluhall Fransk Lantsalami
2 askar Saluhall Tryffel salami
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TRYFFEL
PROSCIUTTO

Tunna skivor av gérdsprosciutto,
smaksatt med sommartryffel.
For tryffelalskaren!
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DIAVOLA
GARDSSALAMI

Tunna skivor av lufttorkad
gardssalami smaksatt med
chilipeppar - stark smak.

— AN VARG &¥ TARAE —

Tapaskrans med lyxchark

GoOr sa har:

Lat charken std framme i rumstemperatur innan du borjar lagga
upp. Pa sa satt underlattar hanteringen och smakerna far verkligen
komma fram.

Lagg upp charken pa ett runt fat i sma buketter och varva de olika
smakerna s att det bildas en krans.

Avsluta med att toppa med Pepperballs och Nocellara oliver.


https://emaxmedia.one/produkter/gardsprosciutto-tryffel-14/
https://emaxmedia.one/produkter/gardssalami-diavola/

— AN VARG &¥ TARAE —

Saluhall Gardssalami Diavola

RODVINS
PROSCIUTTO

Tunna skivor av lufttorkad
gérdsprosoiutto marinerad med
rédvin av Morellinodruvan.
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TRYFFEL
SALAM!
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FRANSK
LANTSALAMl/

Tunna skivor av lufttorkad
fransk lantsalami.

Saluhall Fransk Lantsalami

For fler recept kika in pa
www.paulochthom.se



https://emaxmedia.one/produkter/gardsprosciutto-rodvin-2/
https://emaxmedia.one/produkter/saluhall-tryffel-salami/
https://emaxmedia.one/produkter/saluhall-fransk-lantsalami/
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