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— AN VARG &¥ TARAE —

Prosciuttoinlindade paron med
adelost

Prosciutton ar ljuvlig att linda in pdron med tillsammans med Picot
Reny och lite ruccola. Svarslagen kombination som rentav smalter i
munnen.

GoOr sa har:

Skélj och skar paronen i lagom bitar.

Ta fram prosciutton och lat den lufta nagot i rumstemperatur
innan for att den ska f& bast smak.

Ingridienser Dela adelosten i lagom bitar for att lattare kunna linda in den med

hjalp av prosciutton.
2-3 st Paron

1 férp Prosciutto
150 g Picot Reny
Ruccola

Avsluta med lite ruccola som topping.

B  TRYFFEL
S PROSCIUTTO

Tunna skivor av gardsprosciutto,
smaksatt med sommartryffel.
For tryffeldlskaren!

Saluhall Gardsprosciutto Tryffel +14


https://emaxmedia.one/produkter/gardsprosciutto-tryffel-14/

THOM

- VAR VARLD AV ITALIEN —

Prosciutto Crudo

Reny Picot

For fler recept kika in pa
www.paulochthom.se



https://emaxmedia.one/produkter/prosciutto-crudo/
https://emaxmedia.one/produkter/prosciutto-crudo/
https://emaxmedia.one/?post_type=products&p=2121
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