Ingridienser

Fullkornsbrad, ragbrod
1 férp Prosciutto

1 forp Oliver

1 férp La Reserva

1 st Paprika

1 st Apelsin

1 dl Ricotta

Farska kryddor
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Prosciutto Crudo
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Canapé med prosciutto och
ricottafyllning

Canape med ricottaréra och farska kryddor som toppas med prosciutto,
ost, oliver, apelsin och paprika.

Gor sa har:
Borja med att stansa ut fullkornsbrédet.
Blanda ricotta osten med farska kryddor, salt och peppar.
Hacka paprikan i sma kuber.
Skar apelsinen i mindre skivor.
Gor sma ostbitar till dekorationen.

Sammanstall mini tartorna dar du toppar med prosciutto, ost,
oliver, apelsin och paprika.


https://emaxmedia.one/produkter/prosciutto-crudo/
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Tapasost la Reserva
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