Ingridienser

1 férp Prosciutto
150 g Picot Reny
2 st Paron

1 tsk Kanel

1 msk Smoér
Surdegsbrod
Ruccola
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Prosciutto Crudo

Festliga mackor

Tips pa riktigt festliga mackor med paron vanda och stetka i kanel,
prosciutto, adelost picot reny och ruccola.

Gor sa har:
Bdrja med att skolja och skéara paronen i skivor.
Stek den tillsammans med smor och kanel tills de ar varma.
Rosta surdegsbrodet.
Skélj ruccolan.

Dekorera brodet med picot reny, paronen, prosciutton och toppa
med ruccola.


https://emaxmedia.one/produkter/prosciutto-crudo/

Reny Picot

For fler recept kika in pa
www.paulochthom.se



https://emaxmedia.one/?post_type=products&p=2121
https://emaxmedia.one/?post_type=products&p=2121
http://www.tcpdf.org

