Ingridienser

4-6 Tunnbrod

1 férp Grona peperoni
100g Getost

1 st Avokado

1 st RodIok

1 knippe Salladslok

1 nave Valnotter
Balsamvinager

— AN VARG &¥ TARAE —

Tunnbrodssnittar med getostkram

Riktigt goda tunnbrédssnittar med getostkram som toppas med
valnétter, rodIok, salladslok och balsamico.

Gor sa har:
Satt ugnen pa 200°
Kérna ur avokadon och skar den i mindre tarningar.
Hall av oljan frAn den gréna peperonin.
Mixa samman gron peperoni, getost och avokado.
Skar rodlok och salladsloken i tunna skivor.

Bred ut getostkramen pé& tunnbréden och toppa med rodIok,
valnoétter samt salladslok.

Skjuts in tunnbréden i ugnen och gradda i ca 10-15 minuter tills
de fatt en fin farg.



(REMA di BALSAMICO

Balsamico med fin smak
av séta, solmogna dadlar.
Foradlas hantverksmassigt
i Moseldalen, Tyskland-
Perfekt till sallad & ost:

250ml
.

—

Dadel Crema di Balsamico


https://emaxmedia.one/produkter/dadel-crema-di-balsamico/
https://emaxmedia.one/produkter/dadel-crema-di-balsamico/

PAUL PEPERON
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swoni= FARSKOSTFYLLDA 250g ==

Farskostfyllda grona peperoni

For fler recept kika in pa
www.paulochthom.se



https://emaxmedia.one/produkter/farskostfyllda-grona-peperoni/
https://emaxmedia.one/produkter/farskostfyllda-grona-peperoni/
http://www.tcpdf.org

