Ingridienser

Surdegstoast

1 férp Vego-tapasburgare
2 st Avokado

1 st Paprika

1 st Lok

1stLime

1 st Gurka

1 férp Oliver med Pimento
1 dl riven Ost

Salt och Peppar
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Snittar med tapasburgare

Enkla surdegssnittar med véra vego-tapasburgare kombinerat med en
guacamole och pimento oliver.

GoOr sa har:

Skala och skolj gronsakerna. Skar de i sma tarningar och hacka
de fint.

Kéarna ur avokadon och skar dessa i tarningar for att enklare
kunna mosa de med en gaffel.

Pressa ut limesaften och smaka av tills du ar néjd med syran.

Smaka av med salt och peppar. R6r samman avokadon med
paprika, 16k och limesaften. Tills&tt &ven den rivna osten.

Stek p& vegoburgarna tills de fatt en fin yta.

Borja med att skara gurkan i tunna skivor och déarefter kan du
bdrja rosta brodet.

Nér du rostat brédet kan du stansa ut mindre snittar med hjalp av
ett glas till exempel.

Dekorera varje snitt med de olika tillbehdren och servera.
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MED
PIMENTOPASTA

Utvalda och
\ ‘V’Hn&l oliver fran
asydkusten.

Spanska oliver med pimento

For fler recept kika in pa
www.paulochthom.se
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