Ingridienser

1 férp Matjessill

4 msk Granatappel Balsamvinager
1 msk Citronsaft

1 tsk Dijonsenap

1 tsk Honung

2 st kokta agg

200 g forkokt rodbeta

Salt och peppar

Graddfil

Graslok

— AN VARG &¥ TARAE —

Gubbréra med Granatappel
Balsamvinager

Gillar du gubbréra? D& kommer du tycka om denna. Perfekt som en
liten forratt i sma glas toppade med graddfil, blommor och graslok.

Gor sa har:
Borja med att halla av matjessillen och rédbetorna.

Blanda sillen med granatappel balsamvinager, citronsaft, honung
och senapen.

Tarna rodbetorna i sma bitar.

Koka aggen och hacka dessa darefter i térningar.
Hacka rédlok och graslok.

Ror ner rodloken och rédbetorna med sillen.

Servera med graddfil och graslok.



CREMA di BALSAMICO

Balsamico med fin smak
av paradisapplets s6tma:
Féradlas hantverksmassigt
i Moseldalen, Tyskland-
Perfekt till sallad & dessert

-~

Granatapple Crema di Balsamico

Fér fler recept kika in p&
www.paulochthom.se
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