Ingridienser

500 g Gronkal

150 g Serrano

200-300 g Lax

1 burk Chilimarinerade vitloksklyftor
Honungsmelon

Soya
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Jamoén Serrano

— AN VARG &¥ TARAE —

Gronkalssallad med lax och serrano

En frasch, fruktig och matig gronkalssallad. Gronkalssallad med lax,
serrano, vitloksklyftor och honungsmelon serveras med soya.

GoOr sa har:

Borja med att skolja gronkalen och dela den i mindre bitar. Salta
och massera den nagot.

Ugnsgratinera den tillsammans med nagra chilimarinerade
vitloksklyftor i 10 minuter p& 180°.

Tarna laxen och stek pa den fort i stekpannan.
Skar upp honungsmelonen och skér den i mindre tarningar.

Duka upp din gronkalssallad med grénkal i botten. Lagg pa lax,
serrano och honungsmelonen. Servera med soya.


https://emaxmedia.one/produkter/jamon-serrano/
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Jamon Serrano 300 g
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