Ingridienser

1 férp Salamichips

100 g Branneboskinka

2 st Avokado

2 msk Bruschettakrydda

1 msk Olivolja

Salt och peppar

Toppa med parmesanost och
tomater.

Matiga mackor med salamichips och
branneboskinka

Mackor med en god avokadoréra, salamichips och branneboskinka
Gor sd har:
Skar upp, karna ur och tarna avokadon. Lagg i en skal.

Tillsatt bruschettakryddan, olja, salt och peppar. R6r om och
mosa avokadon med en gaffel eller stavmixer.

Bred ut avokadordran som bas p& mackorna. Toppa med
branneboskinka respektive salamichips och tomater.
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CLASSIC
Bruschetta kryddmix med smak
avltalien. Fantastisk smakséttare till torskrygg:
fér pesto, dip, séis och kryddning:

Salamichips Classic

Salamichips Delikryddad

For fler recept kika in pa
www.paulochthom.se



https://emaxmedia.one/produkter/bruschetta-mix-classic/
https://emaxmedia.one/produkter/bruschetta-mix-classic/
https://emaxmedia.one/produkter/salamichips-tysk/
https://emaxmedia.one/produkter/salamichips-delikryddad/
http://www.tcpdf.org

