Ingridienser

1 férp Tapastallrik Vegetarisk
1 forp Tapastallrik Grande

1 burk Mykonos farostsallad
1 burk Kronartskocka

2 msk Bruschettakrydda

1 msk Olivolja

1-2 msk Tomatpuré

2-4 st Tortillabrod

Tapas Grande

Tapas Vegetarisk

Tortillapizzor — tortizza

Tortillapizzor som gar snabbt och smidigt. Toppa med olika tillbehor
och gradda i ugn.

GoOr sa har:

Borja med den snabba tomatsasen! Blanda 2 msk
bruschettakrydda med 1 msk olivolja och 4 msk vatten. Lat det dra en
liten stund tills kryddan har svallt. Tillsatt darefter 1-2 msk tomatpuré
efter tycke och smak.

Tortillabroden anvands som bas. Bred pa tomatsdsen och
dekorera sedan dina tortizza med tapastallrikarna. Skar av kanterna pa
ostarna, vi valde sen att lagga pa ostbitarna utan att skara dessa. De
fick en valdigt god, knaprig och nagot seg konsistens efter
graddningen. Rekommenderas!

Vaga dig pa olika kombinationer och toppa extra med var
mykonos fetaost och kronartskockor.

Gradda tortizzan 15-20 min. Om du gillar det knaprigt kan du kdra
nagon minut med grilleffekt i slutet!


https://emaxmedia.one/produkter/tapas-grande/
https://emaxmedia.one/produkter/tapas-vegetarisk/

Kronartskockor, halvor


https://emaxmedia.one/produkter/mykonos-farostsallad/
https://emaxmedia.one/produkter/kronartskockor-halvor/

-
BRUSCHETIA
CLASSIC
Bruschetta kryddmix med smak

av ltalien. Fantastisk smaksattare till FofSkaQg
for pesto, dip, séis och kryddning.

Bruschetta mix Classic

For fler recept kika in pa
www.paulochthom.se



https://emaxmedia.one/produkter/bruschetta-mix-classic/
https://emaxmedia.one/produkter/bruschetta-mix-classic/
http://www.tcpdf.org

