Ingridienser

1 pkt Mykonos farostsallad

1 pkt Chilimarinerade Vitloksklyftor
3 dl Creme fraiché

Salt och peppar

Mykonos farostsallad

Chilimarinerade Vitloksklyftor

Fetaostrora

Fetaostrora som passar utmarkt till bAde grénsaker och grillat!
Gor sa har:

Hall av oljan frAn Mykonos farostsalladen med hjalp av en sil.
Plocka ut nagra oliver till dekoration.

Lagg allting i en bunke och plocka chilin at sidan om du inte vill ha
en hetare sas.

Ta ut nagra av chilimarinerade vitloksklyftorna ocksa och tillsatt i
bunken.

Tillsatt salt och peppar. Nu &r det bara att mixa med en
matberedare eller stavmixer.

Dekorera med oliver - servera och njut!

Tips: Oljan gar ocksa utmarkt att spara for att steka potatis eller
gronsakerna i. Finns mycket smak av bade oliverna och pepperonin i
oljan.
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