Ingridienser

150-200 g Bruschettaskinka
1 msk Bruschettakrydda

1 msk Tomatpuré

1 burk Krossade tomater

1 msk Olivolja

3 dl riven Grana Padano

1 pkt Pizzadeg

Oregano

Salt och peppar

Grana Padano D.O.P.

— win vimg &v wean —

Pizzabullar med bruschettaskinka

Pizzabullar &r sdval barnens som vuxnas favoriter nar det kommer till
enkla och snabba matratter. Perfekt till buffé eller som mellis.

Gor sa har:
Satt ugnen pa 200 grader

Oppna den fardiga pizzadegen och rulla ut den pé ett
bakplatspapper. Kavla ut den ngot for att fa lite tunnare deg. Det gar
ocksa bra att dra ut degen fér hand om du inte har en kavel.

Tomatsasen gor du genom att blotlagga 1 msk bruschettakrydda
med 3 msk vatten och 1 msk olivolja. R6r om och Iat det svélla i nagon
minut. Tillsatt oregano till blandningen ocksa.

Hall de krossade tomaterna i en kastrull och tillsatt tomatpurén.
Satt plattan p&d medelvarme. Tillsatt bruschettakryddan och lat det
puttra en liten stund. Smaksatt med salt och peppar.

Riv parmesanosten med ett rivjarn tills du ungefér har 3 dl.

Nar tomatsasen puttrat fardigt kan du tacka pizzadegen. Lagg pa
bruschettaskinkan p& ca 1/3 av pizzadegen och tack den med ost.

Rulla ihop pizzan likt bullbakning langs med langsidan for att
darefter skéra bullarna i valfri storlek.

Lagg pa plat, toppa med ytterligare lite ost och gradda de i ca 15
minuter tills de har fatt farg.

Servera garna med parmesanchips och pepperballs.
Parmesanchipsen genom att lagga ut sma hogar med riven
parmesanost eller grana padano pa ett bakplatspapper. Skjutsa in det
tilsammans med pizzabullarna i ugnen och gradda tills de fatt farg.


https://emaxmedia.one/produkter/grana-padano-d-o-p/
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BRUSCHETT 2

CLASSIC
Bruschetta kryddmix med smak
avltalien. Fantastisk saksdttare till torskrygs:
fér pesto, dip, séis och kryddning:

Bruschettaskinka

For fler recept kika in pa
www.paulochthom.se
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