Ingridienser

3 dl Kokt Couscous

1 st Paprika

1 st Avokado

1/2 st Lok

2 dl Cocktailtomater

1 pkt R6d pepperoni

1 pkt Pepperballs

1 pkt Mykonos farostsallad
1 pkt valfri sort Salamichips
Tzatziki dipp

3 dl Creme fraiché

0,5 dl Tzatziki kryddmix

2 msk Olivolja

1 st riven Gurka

Akta grekisk kryddmix med smak
uv,me_de|hovet Fantastisk srnaksattare
tilsés, marinad for fisk och kyckiing

Tzatziki Dip mix

Couscoussallad med salamichips

Frasch, matig och smakrik couscoussallad som toppas med knapriga
salamichips

GoOr sa har:

Mikra salamichipsen i ndgon minut pa en tallrik med
hushallspapper eller stall in de i ugnen i ndgra minuter pa 225° tills de
har blivit knapriga. Servera dessa hela pa salladen eller hacka ner de
till mindre bitar.

Tzatziki dippen gor du genom att blanda olivolja, tzatziki
kryddmixen och creme fraiché. Lat std medan du hackar gronsakerna
och river gurkan. Salta gurkan efterét och lat std nagra minuter.
Darefter kan du pressa ur vatten ur gurkan innan du blandar ner det i
tzatziki dippen.

Funkar fint att ta med i matlada. Mikra bara salamichipsen pa
jobbet for att fa knapriga salamichips som topping.


https://emaxmedia.one/produkter/tzatziki-dip-mix/

R&d pepperoni

Salamichips Classic


https://emaxmedia.one/produkter/rod-pepperoni/
https://emaxmedia.one/produkter/mykonos-farostsallad/
https://emaxmedia.one/produkter/salamichips-tysk/

PEPPER-
BALLS

FARSKOSTFYLLDA 250g

Pepperballs

For fler recept kika in pa
www.paulochthom.se



https://emaxmedia.one/produkter/salamichips-vitlok/
https://emaxmedia.one/produkter/salamichips-vitlok/
https://emaxmedia.one/produkter/pepperballs/
http://www.tcpdf.org

