Ingridienser

200 g Bruschettaskinka
100 g Soltorkade tomater
1 msk Bruschettakrydda
150 g Trattkantareller

1 nave Spenat

1 dl Creme fraiché

Smor till stekning
Tunnbrdd

Tunnbrddssnittar med
bruschettaskinka

Tunnbrddsrullar fyllda med bruschettaskinka, bruschettardra, spenat,
trattkantareller och soltorkade tomater.

GoOr sa har:

Fras pa trattkantarellerna och spenaten i lite smor i en stekpanna.
Nar spenaten och trattkantarellerna smalt kan du tillsatta salt och
peppar. Lat det svalna.

Hacka semi-dried plommontomater i mindre bitar och blanda de
med creme fraiche i en bunke. Tillsatt bruschettakryddan.

Hall 6ver trattkantarellerna och spenaten till creme fraiché
blandningen. R6r om och smaka av om det behévs mer salt eller

peppar.

Ta fram tunnbréden och tack dessa med réran. Tack ungefar
halva tunnbrédet och lagg darefter pa tva skivor bruschettaskinka.
Rulla ihop och skar lagom stora bitar.

Gar aven att ta med som mellanmal, d& behdver du inte skéra lika
sma rullar.
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CLASSIC
Bruschetta kryddmix med smak
avltalien. Fantastisk smakséttare till torskrygg:
fér pesto, dip, séis och kryddning:

Rokt Kalkonbrost Bruschetta

For fler recept kika in pa
www.paulochthom.se
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