Ingridienser

500 g Vetemjél

5 st Agg

250 g Smor

2 tsk Bakpulver

1 tsk Salt

Mjolk tills degen &r slat

Gar bra att ocksa tillsatta en skvatt
kolsyrat vatten for att fa de mer
frasigal

Fyliningsalternativ:
Parmesanost

Serrano

RodIok

Oliver

Bruschettakrydda

Vafflor som ar fyllda med rodlok,
oliver och parmesanost!

Matiga vafflor som ar fyllda med en massa godsaker!
Gor sa har:
Smalt smoret och klack darefter i aggen, saltet och bakpulvret.

Tillsatt darefter mjolet och fyll pa med mjolken nar smeten borjar
bli for torr.

Tillsatt mjolk tills du far en slat vaffeldeg som &r nagot tjockare an
en vanlig pannkakssmet.

Slutligen kan du tillsatta lite kolsyrat vatten for att f& vafflorna
riktigt frasiga.

Fyll darefter dina véafflor med valfri fylining.
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BRUSCHETTA
DR R\ D AN
CLASSIC
Bruschetta kryddmix med smak
avltalien. Fantastisk smaksattare till torskrygs:
fér pesto, dip, séis och kryddning:

Bruschetta mix Classic

Parmigiano Reggiano 16+ man.


https://emaxmedia.one/produkter/bruschetta-mix-classic/
https://emaxmedia.one/produkter/bruschetta-mix-classic/
https://emaxmedia.one/produkter/parmigiano-reggiano-16-man-2/

— AN VARG &¥ TARAE —

Jamén Serrano

e ——

———-Kan aterférsiutas

“Phasydkusten,

Spanska oliver med pimento

For fler recept kika in pa
www.paulochthom.se



https://emaxmedia.one/produkter/jamon-serrano/
https://emaxmedia.one/produkter/jamon-serrano/
https://emaxmedia.one/?post_type=products&p=1883
http://www.tcpdf.org

