Ingridienser

Pajskal

3 dl vetemjol

100 g smor

5 msk kallt vatten

0,5 tsk salt

Fyllning

600 g Champinjoner

1 st Gul 16k

3 msk Olivolja (till stekning)
1 st Vitlok

Aggstanning

2 msk Café de Paris

4 st Agg

2,5 dl Gradde

2 krm Salt

1 krm Vitpeppar

2 dl riven Grana Padano

— AN VARG &¥ TARAE —

Paj med champinjoner

En mustig champinjonspaj smaksatt med en av vara smaksattare Café
de Paris

Gor sa har:
Satt ugnen pa 175 grader.

Gor forst pajskalet: Skar kylskapskallt smor i kuber. Lagg allti en
bunke och arbeta snabbt ihop till en klump. Kavla eller tryck ut i en stor
pajform (ca 26 cm diameter). Stick hal 6ver botten med en gaffel.

Gradda pajskalet i 10 minuter.
Skala och hacka I6ken.
Skolj och skiva champinjonerna.

Fras l6ken tillsammans med vitlok och champinjonerna i en
stekpanna. Nar de fatt farg kan du tillsatta Café de Paris.

Lagg I6ken och champinjonerna i pajskalet.

Blanda aggstanning genom att vispa ihop agg, gradde, salt och
peppar i en stor skal. Ror sedan ner den rivna osten.

Hall &ggstanningen i pajskalet och dver fyllningen.

Gradda pajen mitt i ugnen i 30 minuter tills den fatt fin farg och
aggstanningen har stelnat.

Ta ut och lat svalna ndgot innan servering.
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CAFY, de PARIS 2

Kryddmix med smak av karlekens
stod. Fantastisk smakséttare for sas, gf
kryddsmér, marinad och dressing:

yta,

Cafe de Paris kryddsm&rmix

For fler recept kika in pa
www.paulochthom.se
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