Ingridienser

6 st Tortillabrod

1 férp Tapasost la reserva
1 forp Mykonos farostsallad
250 g Bruschettaskinka
Soltorkade tomater

3 dl Creme fraiché

2 msk Bruschettakrydda

1 msk Olivolja

7 4

| MYKONOS
| 2 - FAROST-
Y SALLAD 2509

Mykonos farostsallad

— AN VARG &¥ TARAE —

Enchiladas med en
bruschettafylining

En kramig och smakrik fylining som passar perfekt till enchiladas.
Serveras med en fetaostrora.

Gor sa har:
Borja med att gora i ordning de tva olika rérorna till denna ratt.

Bruschettaréra: (avsett fér ca 6-8 enchiladas) 2 msk
bruschettakrydda 3 dl creme fraiche nagra tarningar fetaost Blanda
ihop ingredienserna och lat sta

Fetaostrora: Resterande fetaost, oliver och chili (en sadan) fran
mykonos farostsalladen som du mixar ihop med en stavmixer. Tillsatt
lite creme fraiche och smaka av for att se hur krdmig och mild du
féredrar att roran ska vara.

Nu kan du borja fylla dina enchiladas. Ta ett tortillabréd och bred
ut bruschettaréran, lagg pa ordentligt med Tapas ost la Reserva, lagg
darefter pa bruschettaskinka och plommontomater for att avsluta med
ett till lager tapas ost. Osten behévs pa bada sidor for att den ska fasta
ihop tortillabrédet ordentligt.

Borja med att steka pa de pad medelvarme sa att osten hinner
smalta ordentligt och wrapsen far en fin farg. Skéar upp i fyra bitar och
servera tillsammans med fetaostroran.


https://emaxmedia.one/produkter/mykonos-farostsallad/
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BRUSCHETTA

CLASSIC
Bruschetta kryddmix med smak
avltalien. Fantastisk smakséttare till torskrygg:
fér pesto, dip, séis och kryddning:

Tapasost la Reserva

For fler recept kika in pa
www.paulochthom.se
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