Ingridienser

Pajdeg

5 dl vetemjél

200 g kylskapskallt smor
1 dl kallt vatten
Aggstanning

4 dl gradde

4 agg

0,5 tsk salt

1 krm svartpeppar

3 dl riven Abadesa

Abadesa
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Sparrispaj med prosciutto skinka

Prosciuttoinlindad sparris, en matig och lyxig paj pA samma gang.
Gor sa har:

Bdrja med att férbereda pajdegen. Blanda ihop mjblet, smoret och
tillsatt vattnet tills du har fatt en bra konsistens pa degen. Bred ut den i
en pajform och stall in den i kylen i minst 30 min.

Nar degen har vilat och blivit kallt &r det dags att stoppa in den i
ugnen. 225 grader och ca 15 minuter kraver forsta omgangen.

Blanda ihop aggstanningen under tiden och linda in sparrisen
med prosciutton.

Ta ut pajdegen for att darefter halla i &ggstanningen. Lagg ner
sparrisen i pajen och skjutsa déarefter in den i ugnen igen. Nu kan du
sanka ugnen till 200 grader och lata pajen vara i mellan 35-45 minuter.
Hall kolla pa fargen, om det blir for morkt kan du lagga 6ver
aluminiumfolie i slutet.
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