Ingridienser

500 g Farskpotatis

1,5 dl finriven Parmesanost eller
Grana Padano

1 knippe Réadisor

1,5 dl Olivolja

0,5 dI Pinjendtter

2 farska krukor Basilika

1 st Vitloksklyfta

Citroncest

Salt och peppar

Parmigiano Reggiano 16+ man.
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Potatissallad med egengjord pesto

Potatissallad med egengjord pesto pa grana padano eller
parmesanost.

Gor sa har:
Skolj och koka potatis
Under tiden potatisen kokar kan du bodrja med peston.

Borja med att branna pa pinjendtterna i en stekpanna tills de fatt
farg. Lat de darefter svalna.

Nu kan du borja mortla eller mixa basilikan, vitlék och olivoljan.
Tillsatt darefter pinjendtterna och slutligen osten.

Smaka av med salt och peppar.

Hacka radisorna och varléken som du kan toppa salladen med,
antingen idag eller om du later sallladen dra at sig tills imorgon. Riv
aven lite citroncest som du kan ha som dekoration.

Hall peston direkt pa potatisen eller skar potatisen i kuber
beroende pa storlek.

For fler recept kika in pa
www.paulochthom.se
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