Ingridienser

1 burk krossade tomater
1 gul 16k

2 morotter

4 vitloksklyftor

1,5 dI grénsaksfond

2 msk socker

2-3 msk hackad dill

1 msk paprikapulver
5 dl vatten

0,5 dl olivolja

1 dl gradde

Salt och peppar
Serrano

Parmigiano Reggiano
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Tomatsoppa med topping

En mustig och god tomatsoppa som serveras med fem olika toppings!
Vilken blir din favorit?

GoOr sa har:

Bdrja med att hacka I6k, vitlok och mordtter for att darefter borja
frasa pa dessa i en kastrull.

Hall ner paprika pulver, socker och vitlok. Tillsatt de krossade
tomaterna och lat det koka upp.

Tillsatt gronsaksfond, olivolja, salt och peppar. Lat det koka upp
igen.

Nu kan du tillsatta vatten tills du fatt ratt konsistens. Tillsatt
slutligen gradden for att f& den nagot kramigare.

Medan tomatsoppan nu ska puttra i 20-25 minuter, tills
morotterna blivit mjuka borjar vi med toppingen.

Serranoskinkan far du knaprig genom att lagga den pa en tallrik
med hushallspapper bade under och ovanpa. Det kan ta ca 5 minuter
beroende pa mikrovagsugnen, hall koll.

Krutongerna kan du skara i sma kuber och frasa pa i smor och
tzatziki krydda tills de fatt farg.

Moroétterna kan du skéra till stanger och frasa pa i smor och
krydda med salt och peppar.

Riv eller skar parmesanosten i nagot grovre bitar.

Fras pa laxen kort tills den fatt farg pa sidorna, den behover inte
vara helt fardig da den kommer bli klar av restvarmen fran soppan.

Nu &r det bara att lagga upp och njuta av all den goda toppingen
tillsammans med den kramiga tomatsoppan.
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Akta grekisk kryddmix med smak
@ medelhavet. Fantastisk smaksattare
tilsés, marinad for fisk och kyckiing:

JAMON
SERRANO

liafttarkad.

Jamén Serrano
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Parmigiano Reggiano 16+ man.

For fler recept kika in pa
www.paulochthom.se
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